
Curriculum Vitae de Gerardo Mata Montes de Oca 

1. DATOS GENERALES       
1.1 Nombre: Gerardo Mata Montes de Oca 
1.2 Fecha y lugar de nacimiento: Septiembre 24, 1961, Xalapa, Veracruz, México 
1.3 Institución en la que presta servicios: Instituto de Ecología, A.C., Xalapa, Ver. 
1.4 Categoría actual: Investigador Titular “C” 
1.5 Sistema Nacional de Investigadores (Nivel): II 
1.6 e-mail: gerardo.mata@inecol.mx 

2. FORMACIÓN ACADÉMICA 

2.1 Grado, título, universidad, País y fecha de obtención 

Licenciatura. Biólogo, Facultad de Biología, Universidad Veracruzana, Xalapa, Ver. 
1981-1985. 

Tesis: “comportamiento de una cepa del hongo de invierno Flammulina velutipes 
(Curt. ex Fr.) Sing. (Fungi: Basidiomycetes) en tres diferentes medios de cultivo y 
desarrollo del micelio en un substrato preparado”, presentada en agosto de 1986. 

Maestría: Maestría en Biología, Facultad de Ciencias, UNAM, 1986-1990. 

Tesis: Cultivo del hongo comestible “Lentinus boryanus en el laboratorio y su 
comparación con el shiitake japonés. Obtención del grado: diciembre de 1990. 

Doctorado: Doctorado en Ciencias de Agrorecursos, Institut National 
Polytechnique de Toulouse, Francia. Los trabajos de Investigación se realizaron  en La 
Station de Recherches Sur les Champignons del INRA, Burdeos. 

Tesis: Culture du champignon parfumé, shiitake [Lentinula edodes (Berk.) Pegler], sur 
paille de blé: études sur les mécanismes d’adaptation nutritive et antagonisme ave 
Trichoderma sp. Obtención del grado: noviembre de 1997. 

3. EXPERIENCIA PROFESIONAL 

3.1 Experiencia profesional (lugar de trabajo, puesto y periodo) 
- Investigador Asociado, Instituto de Ecología, 1989-1998 
- Investigador Titular “A”, Instituto de Ecología a partir de 1998 
- Investigador Titular “B”, Instituto de Ecología a partir del 16 de abril de 2004 
- Investigador Titular “C”, Instituto de Ecología a partir del 26 de febrero de 2009 
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3.2 Proyectos de investigación y nivel de participación (incluye proyectos 
internacionales) 

a) Responsable del proyecto CONACYT  “Selección de cepas de los hongos 
comestibles lignocelulolíticos adscritos principalmente a Lentinula, para su cultivo 
en residuos agrícolas y agroindustriales”.1998-1999 ($ 187,996.00 m.n.) 

b) Responsable del proyecto CONACYT al proyecto “Cultivo y selección de cepas de 
hongos del género Pleurotus en pulpa de café: Estudios de adaptación nutritiva y 
resistencia a organismos antagónicos. 1999-2001 ($ 489,432.00 m.n.)  

c) Responsable mexicano del proyecto de colaboración SRE-ANUIES-CSUCA  
“Aislamiento, cultivo y selección de hongos comestibles lignocelulosicos en zonas 
subtropicales de México y Panamá. 1999 – 2004 ($ 45,520 USD) 

d) Responsable mexicano del proyecto de colaboración ANUIES-ECOS-Francia al 
Proyecto “Mejoramiento de la producción de hongos comestibles y valorización de 
residuos agrícolas locales”. Financiamiento para intercambios académicos por 4 
años y otorgamiento de una beca para realización de estudios de doctorado. A partir 
del año 2000. Finalización del proyecto Diciembre de 2004. 

e) Responsable mexicano del proyecto de colaboración ANUIES-ECOS-Francia al 
Proyecto “Análisis de la biodiversidad de los hongos mexicanos del género 
Agaricus y valorización por la obtención de variedades de Agaricus bisporus y de 
otras especies cultivables en estas regiones”. Financiamiento para intercambios 
académicos por 4 años y otorgamiento de una beca para realización de estudios de 
doctorado. A partir de septiembre de 2006. Finalización del proyecto agosto de 
2010. 

f) Responsable del proyecto de consolidación financiado por CONACYT 
“Optimización del substrato para el cultivo de hongos del género Pleurotus a través 
de la fermentación aerobia del mismo”. 2007-2008 ($ 100,000.00 m.n.). 

g) Responsable del proyecto de apoyo a estudiantes financiado por CONACYT 
“Obtención de cepas de Lentinula edodes (Berk.) Pegler por entrecruzamiento 
genético y evaluación de su producción en paja de cebada”. 2009-2010 ($ 
49,000.00 m.n.). 

h) Responsable del proyecto financiado por CONACYT - FOMIX Veracruz 
“Identificación, aislamiento y cultivo de hongos micorrícicos del Cofre de Perote, 
Veracruz, y pruebas de micorrización con plántulas de pino bajo condiciones 
controladas”. 2009-2011 ($ 1,657,500.00 m.n.). 

i) Responsable mexicano del proyecto financiado CONACYT – ANR (México-
Francia) “Biology of the gourmet and medicinal mushroom Agaricus subrufescens, 
development of its cultivation and of new products of therapeutic interest or for 
diseases prevention. 2010-2012 ($ 2,246,000.00 m.n.). 

j) Responsable en el Inecol del proyecto financiado por CONACYT-FORDECYT 
“Estrategia para fortalecer la competitividad de la cadena agroalimentaria 
microbiana emergente de los hongos comestibles, funcionales y medicinales, en los 
Estados de Puebla, Veracruz y Oaxaca, mediante el desarrollo e implementación de 
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procesos biotecnológicos”. 2016-2021 (Total recibido en el Inecol $ 10,000,000.00 
m.n.) 

3.3 Estancias de Investigación 

1) Estancia de investigación en la Unité de Recherche Mycologie et Sécurité des 
Aliments, INRA, Bordeaux, Francia. Del 20 de septiembre al 7 de octubre 2008. 

2) Estancia de investigación en la Unité de Recherche Mycologie et Sécurité des 
Aliments, INRA, Bordeaux, Francia. Del 1 al 15 de julio de 2007. 

3) Estancia de investigación en la Unité de Recherche Mycologie et Sécurité des 
Aliments, INRA, Bordeaux, Francia. Del 19 de septiembre al 3 de octubre de 2008. 

4) Estancia Sabática de investigación en la Unité de Recherche Mycologie et Sécurité 
des Aliments, INRA, Bordeaux, Francia del 1 de septiembre de 2014 al 31 de 
agosto de 2015. 

3.4 Experiencia Académico-Administrativa 

1) Jefe del Departamento Hongos del Instituto de Ecología, A.C., de enero, 1999 a 
agosto de 2004. 
2) Secretario Técnico del Instituto de Ecología, A.C., del 1 de septiembre de 2004 al 
13 de enero de 2010. 
3) Coordinador de la Red de Manejo Biotecnológico de Recursos, de febrero de 2016 a 
febrero de 2018. 
4) Miembro del Comité Académico del Posgrado del Instituto de Ecología, A.C., del 8 
de febrero de 2022 al 8 de junio de 2022. 
5) Secretario Académico del Instituto de Ecología, A.C., a partir del 20 de mayo de 
2022. 

3.5 Otras actividades (editor, revisor, presidente de sociedad, miembro de comité) 

1) Vicepresidente de la Asociación Latinoamericana de Micología, de 1999 a 2002. 
2) Editor en Jefe de la Revista Mexicana de Micología de octubre de 2003 a diciembre 

de 2016. 
3) Editor en Jefe de la revista Scientia Fungorum a partir de enero de 2017. 

4. PRODUCCIÓN CIENTÍFICA 
4.1 Artículos arbitrados en Revistas de circulación internacional 

1) Mata, G., 1987. Comportamiento de una cepa extranjera de Flammulina velutipes 
en tres medios de cultivo. Revista Mexicana de Micología 3: 39-46. [CONACYT]. 
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 2)  Mata, G., 1987. Introducción a la etnomicología maya de Yucatán. El conocimiento 
de los hongos en Pixoy, Valladolid. Revista Mexicana de Micología 3: 175-187. 
[CONACYT]. 

 3)  Mata, G. y D. Martínez-Carrera, 1988. Estimación de la producción anual de 
residuos agroindustriales potencialmente utilizables para el cultivo de hongos 
comestibles en México. Revista Mexicana de Micología 4: 287-296. [CONACYT]. 

 4)  Mata, G. y G. Guzmán, 1989. Caracterización de cepas mexicanas del hongo 
comestible Lentinus boryanus y determinación de su patrón de sexualidad. Revista 
Mexicana de Micología 5: 81-95. [CONACYT]. 

 5)  Mata, G. y G. Guzmán, 1989. Hibridación entre una cepa mexicana de Lentinus 
boryanus y una asiática de Lentinus edodes. Revista Mexicana de Micología 5: 
77-80. [CONACYT]. 

 6)  Mata, G., D. Salmones y G. Guzmán, 1990. Cultivo del Shiitake japonés, Lentinus 
edodes, en bolsas con viruta de madera. Revista Mexicana de Micología 6: 245 - 
251. [CONACYT]. 

 7)  Salmones, D., V. Álvarez, G. Mata y G. Guzmán, 1990. Estudio de una cepa 
mexicana de Laetiporus sulphureus (Polyporaceae) bajo diferentes condiciones de 
cultivo en el laboratorio. Revista Mexicana de Micología 6: 253 - 257. [CONACYT]. 

 8)  Mata, G. y G. Guzmán, 1991. Distribución y datos ecológicos del hongo Lentinus 
boryanus (=L. cubensis) (Agaricales, Tricholomataceae) en México. Brenesia 35: 
1- 8. 

 9)  Mata, G., 1992. The optimum percentage of water content in the mycelial growth 
of Lentinus boryanus in five different woods. Cryptogamic Botany 2: 387 - 390.  

10) Mata, G., 1992. The effect of substrate fermentation on the vegetative growth of 
Lentinus boryanus and Lentinus edodes. Mushroom Research 1: 53 - 55. 

11) Mata, G. y R. Gaitán-Hernández, 1992. Utilización de pulpa de café mezclada con 
viruta de madera para el crecimiento micelial de Lentinus boryanus y Lentinus 
edodes. Revista Mexicana de Micología 8: 125 - 129. [CONACYT]. 

12) Mata, G., 1993. El cultivo del shiitake en troncos de encino en México. Reporte 
Científico No. Esp. 13: 171 - 181. 

13) Mata, G. y G. Guzmán, 1993. Cultivation of Lentinus boryanus in wood shavings 
in México. Crytogamic Botany 4: 47 - 49. 

14) Gaitán - Hernández, R., G. Mata y G. Guzmán, 1993. Cultivation of Lentinus 
lepideus  in México - production of fruit bodies on coniferous wood shavings. 
Mushroom Research 2: 79-82. 

15) Guzmán, G., L. Montoya, G. Mata y D. Salmones, 1994. Studies in the genus 
Pleurotus, III. The varieties of P. ostreatus - complex based in the interbreeding 
strains and in the study of basidiomata obtained in culture. Mycotaxon 50: 365 - 
378. ISI (WoK)  

16) Mata, G. y R. Gaitán Hernández, 1994. Avances en el cultivo del shiitake en pulpa 
de café. Revista Iberoamericana de Micología 11: 90-91. ISI (WoK) 
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17) Mata, G., R. Pérez, D. Salmones y G. Guzmán, 1994. Behavior of some strains of 
the genus Pleurotus under freezing conditions in liquid nitrogen. Revista de 
Microbiología 25: 197-200. ISI (WoK) 

18) Guzmán, G., L. Montoya, V. M. Bandala, G. Mata y D. Salmones, 1995. Studies in 
the genus Pleurotus, IV. Observations on the pink forms growing in México based 
in the interbreeding of two different strains. Mycotaxon 53: 247-259. ISI (WoK)  

19) Mata, G. y R. Gaitán - Hernández, 1995. Cultivo de Pleurotus en hojas de caña de 
azúcar. Revista Mexicana de Micología 11: 17-22. [CONACYT]. 

20) Gaitán - Hernández, R., G. Mata y G. Guzmán, 1995. Behavior of a mexican strain 
of Lentinus lepideus on three solid media. Revista Mexicana de Micología 11: 
23-27. [CONACYT]. 

21) Salmones, D., G. Mata, G. Guzmán, M. Juárez y L. Montoya, 1995. Estudios sobre 
el género Pleurotus, V. Producción a nivel de planta piloto de ocho cepas adscritas 
a cinco taxa. Revista Iberoamericana de Micología 12: 108-110. ISI (WoK) 

22) Mata, G., J.M. Savoie y P. Delpech, 1997. Variability in laccase production by 
mycelia of Lentinula boryana and Lentinula edodes in presence of soluble lignin 
derivatives. Material und Organismen 31: 109-122. ISI (WoK) 

23) Lara-Herrera, I., G. Mata y R. Gaitán-Hernández, 1998. Evaluación del efecto de 
la criopreservación de Pleurotus spp. sobre la producción de carpófopros. Revista 
Iberoamericana de Micología 15: 44-47. ISI (WoK) 

24) Savoie, J.M., G. Mata y C. Billette, 1998. Extracellular laccase production during 
hyphal interactions between Trichoderma sp. and shiitake, Lentinula edodes. 
Applied Microbiology and Biotechnology 49: 589-593. ISI (WoK) 

25) Mata, G. y J.M. Savoie, 1998. Extracellular enzyme activities in six Lentinula 
edodes strains during cultivation in wheat straw. World Journal of Microbiology 
and Biotechnology 14: 513-519. ISI (WoK) 

26) Mata, G., J.M. Savoie, P. Delpech y J.M. Olivier, 1998. Reductions of the 
incidence of Trichoderma spp. using substrate supplementation with peat and an 
alternative spawn during cultivation of Lentinula edodes on pasteurised wheat 
straw. Agronomie: Agriculture and Environment 18: 515-520. ISI (WoK) 

27) Mata, G. y J. M. Savoie, 1998. Screening of L. edodes strains by induction and 
resistance to Trichoderma sp. Revista Mexicana de Micología 14: 29-32. 
[CONACYT]. 

28) Lara-Herrera, I., G. Mata y R. Gaitán-Hernández, 1998. Evaluation of the viability 
of Pleurotus spp. strains after liquid nitrogen cryopreservation. Revista de 
Microbiologia 29: 193-196. ISI (WoK) 

29) Salmones, D., G. Mata, L.M. Ramos y K. Waliszewski, 1999. Cultivation of 
shiitake mushroom, Lentinula edodes, in several lignocellulosic materials 
originating from the subtropics. Agronomie: Agriculture and Environment 19: 
13-19. ISI (WoK) 

30) Savoie, J.M. y G. Mata, 1999. Antagonistic action of Trichoderma sp. hyphae to 
Lentinula edodes hyphae: changes in lignocellulolytic activities during cultivation 
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in wheat straw. World Journal of Microbiology and Biotechnology 15: 369-373. ISI 
(WoK) 

31) Mata, G., D. Salmones. y P. Ortega, 2000. Viability and mushroom production of 
Lentinula edodes and L. boryana strains (Fungi: Basidiomycetes) after cryogenic 
storage of spawn stocks. World Journal of Microbiology and Biotechnology 16: 
283-287. ISI (WoK) 

32) Savoie, J.M., G. Mata y M. Mamoun, 2001. Variability in brown line formation 
and extracellular laccase production during interaction between white-rot 
basidiomycetes and Trichoderma harzianum biotype Th2. Mycologia 93: 243-248. 
ISI (WoK) 

33) Mata, G., Delpech, P. y J.M. Savoie, 2001. Selection of strain of Lentinula edodes 
(shiitake) and L. boryana adapted for effcient mycelial growth on wheat straw. 
Revista Iberoamericana de Micología 18: 118-122. ISI (WoK) 

34) Velazquez-Cedeño, M.A., G. Mata y J.M. Savoie, 2002. Waste-reducing 
cultivation of Pleurotus ostreatus and Pleurotus pulmonarius on coffee pulp. World 
Journal of Microbiology and Biotechnology 18: 201-207. ISI (WoK) 

35) Murrieta Hernández, D.M., G. Mata y L. G. Iglesias Andreu, 2002. Cambios en la 
producción de Lacasa por el hongo (Pleurotus pulmonarius (Fr.) Quél. cultivado en 
pulpa de café en confrontación con Trichoderma viride Pers., un moho 
contaminante. Foresta Veracruzana 4: 47-52. 

36) Pérez-Merlo, R. y G. Mata, 2002. Selección de cepas de Pleurotus ostreatus (Jacq. 
ex Fr.) Kumm. y Pleurotus pulmonarius (Fr.) Quél. y la factibilidad de reutilizar la 
madera de Pinus spp. para su cultivo. Foresta Veracruzana 4: 31-34. 

37) Mata, G. y D. Salmones, 2003. Edible mushroom cultivation at the Institute of 
Ecology in Mexico. Micología Aplicada International 15: 23-29. 

38) Savoie, J.M. y G. Mata, 2003. Trichoderma harzianum metabolities pre-adapt 
mushrooms to Trichoderma aggressivum antagonism. Mycologia 95: 191-199. ISI 
(WoK) 

39) Mata, G., y R. Pérez-Merlo, 2003. Spawn viability in edible mushrooms after 
freezing in liquid nitrogen without a cryoprotectant. Cryobiology 47: 14-20. ISI 
(WoK) 

40) Callac, P. y G. Mata, 2004. Agaricus tollocanensis, une nouvelle espèce de la 
section Xanthodermatei trouvée au Mexique. Documents Mycologiques 132: 
31-35.  

41) Largeteau, M.L., G. Mata y J.M. Savoie, 2004. Vericillium fungicola var. fungicola 
affects Agaricus bisporus cultivation in Mexico. FEMS Microbiology Letters 236: 
191-196. ISI (WoK) FI 1.840  

42) Gaitán-Hernández, R. y G. Mata, 2004. Cultivation of the edible mushroom 
Lentinula edodes (shiitake) in pasteurizad wheat straw. Alternative use of 
geothermal energy in Mexico. Engineering in Life Sciences 4: 363-367.  

43) Salmones, D., G. Mata y K.N. Waliszewski, 2005. Comparative culturing of 
Pleurotus spp. on coffee pulp and wheat straw: biomass production and substrate 
biodegradation. Bioresource Technology 96: 537-544. ISI (WoK) FI 1.863 
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44) Mata, G.,  D.M. Murrieta Hernández y L.G. Iglesias Andreu, 2005. Changes in 
lignocellulolytic enzyme activites in six Pleurotus spp. strains cultivated on coffee 
pulp in confrontation with Trichoderma spp. World Journal of Microbiology and 
Biotechnology: 21: 143-150. ISI (WoK) FI 0.634 

45) Pérez-Merlo, R. y G. Mata, 2005. Cultivo y selección de cepas de Pleurotus 
ostreatus y P. pulmonarius en viruta de pino: obtención de nuevas cepas y 
evaluación de su producción. Revista Mexicana de Micología 20: 53-59. 
[CONACYT]. 

46) Mata, G. y A.E. Rodríguez Estrada, 2005. Viability in spawn stocks of the white 
button mushroom, Agaricus bisporus, after freezing in liquid nitrogen without a 
cryoprotectant. Journal of Agricultural Technology 1: 153-162. 

47) Salmones, D. y G. Mata, 2005. Efecto de la presencia de compuestos solubles de 
lignina y fenoles sobre la producción de lacasa y biomasa en cultivos de Pleurotus 
spp. Revista Mexicana de Micología 21: 63-69. [CONACYT].  

48) Murrieta Hernández, D.M., L.G. Iglesias Andreu y G. Mata,  2005. Caracterización 
bioquímica de seis cepas de Pleurotus. Revista Mexicana de Micología 21: 71-76. 
[CONACYT]. 

49) Mata, G., A.E. Rodríguez-Estrada, 2005. Studies on laccase and biomass 
production in vitro and culture by a mexican wild strain of Agaricus bisporus 
(J.Lge) Imbach: a comparison with commercial strains. International Journal of 
Medicinal Mushrooms 7: 431-432. ISI (WoK) 

50) Velázquez Cedeño, M., G. Mata, A.M. Farnet y J.M. Savoie, 2006. Estudio 
preliminar de la microflora bacteriana termotolerante de la pulpa de café y la paja 
de trigo con potencial de inhibición contra Trichoderma viride en el cultivo de 
Pleurotus spp. Revista Mexicana de Micología 22: 33-39. [CONACYT]. 

51) Gaitán-Hernández, R., M. Esqueda, A. Gutiérrez, A. Sánchez, M. Beltrán-García, 
G. Mata, 2006. Bioconversion of agrowastes by Lentinula edodes: the high 
potencial of viticulture residues. Applied Microbiology and Biotechnology 71: 
432-439. ISI (WoK) FI 2.441 

52) Bernabé-González, T., G. Mata, M. Cayetano-Catarino, G. Gutiérrez Reyes, 2006. 
Cultivo experimental del hongo shiitake, Lentinula edodes, sobre dos 
subproductos agrícolas en Guerrero, México. Revista Mexicana de Micología 23: 
63-68. [CONACYT]. 

53) Vega, A., G. Mata, D. Salmones, R.E. Caballero. 2006. Cultivo de cepas nativas de 
Pleurotus djamor en Panamá, en paja de arroz y pulpa de café. Revista Mexicana 
de Micología. 23 :93-97. [CONACYT]. 

54) Savoie, J.M., D. Salmones, G. Mata, 2007. Hydrogen peroxide concentration 
measured in cultivation substrates during growth and fruiting of the mushrooms 
Agaricus bisporus and Pleurotus spp. Journal of the Science of Food and 
Agriculture 87: 1337-1344. ISI (WoK) FI 1.304 

55) Mata, G., E. González Cortés, D. Salmones, 2007. Mycelial growth of three 
Pleurotus (Jacq., Fr.) P. Kumm. species on sugarcane bagasse: production of 
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hydrolytic and oxidative enzymes. International Journal of Medicinal  
Mushrooms 9: 385-394. ISI (WoK) 

56) Salmones, D., G. Mata, 2007. Determinación de la variabilidad de respuesta de 
micelios de Pleurotus vs. Trichoderma en medios de cultivo con derivados 
solubles de lignina y pulpa de café. Revista Mexicana de Micología 25: 77-81. 
[CONACYT]. 

57) Velazquez-Cedeño, M., A.M. Farnet, C. Billette, G. Mata, J.M. Savoie, 2007, 
Interspecific interactions with Trichoderma longibrachiatum induce Pleurotus 
ostreatus defence reactions based on the production of laccase isozymes. 
Biotechnology Letters 29: 1583-1590. ISI (WoK) FI 1.222 

58) Alvarado-Castillo, G., G. Mata, M.E. Nava Tablada, D. Martínez Carrera, D.E. 
Platas Rosado, 2008. Obtención de esclerocios de morilla (Morchella esculenta) 
en diferentes medios de cultivo. Interciencia 33: 528-531. ISI (WoK) FI 0.271 

59) Largeteau, M.L., G. Mata, J.M. Savoie, 2008. Verticillium fungicola var. fungicola: 
comparison of some Mexican and French isolates. Revista Mexicana de 
Micología 26: 35-40. [CONACYT]. 

60) Velazquez-Cedeño, M., A.M. Farnet, G. Mata, J.M. Savoie, 2008. Role of Bacillus 
spp. in antagonism between Pleurotus ostreatus and Trichoderma harzianum in 
heat-treated wheat-straw substrates. Bioresource Technology 99: 6966-6973. ISI 
(WoK) FI 3.103 

61) Gaitán-Hernández, R., D. Salmones, R. Pérez Merlo, G. Mata, 2009. Evaluación 
de la eficiencia biológica de cepas de Pleurotus pulmonarius en paja de cebada 
fermentada. Revista Mexicana de Micología 30: 63-71. [CONACYT]. 

62) Alvarado-Castillo, G., G. Mata, A. Pérez-Vázquez, D. Martínez-Carrera, M.E. 
Nava Tablada, F. Gallardo López, F. Osorio-Acosta, 2011. Morchella sclerotia 
production through grain supplementation. Interciencia 36: 768-773. ISI (WoK) FI 
0.308 

63) Mata G., C. Ortega Sánchez, R. Pérez Merlo, 2011. Inóculo suplementado: 
evaluación de un método para optimizar la producción de inóculo para el cultivo 
de Pleurotus en pulpa de café. Revista Mexicana de Micología 34: 53-61. 
[CONACYT]. 

64) Alvarado Castillo, G., G. Mata, A. Pérez Vázquez, D. Martínez Carrera, M.E. 
Nava Tablada, F. Gallardo López, F. Osorio Acosta, 2012. Formación de 
esclerocios en Morchella esculenta y M conica in vitro. Revista Mexicana de 
Micología 35: 35-41. [CONACYT]. 

65) Medel, R., Y. Baeza, G. Mata, D. Trejo, 2012. Ascomicetos ectomicorrízicos del 
Parque Nacional Cofre de Perote, Veracruz, México. Revista Mexicana de 
Micología 35: 43-47. [CONACYT]. 

66) Salmones, D., H. Ballesteros Hernández, R. Zulueta, G. Mata, 2012. 
Determinación de las característica productivas de cepas mexicanas silvestres de 
Agaricus bisporus, para su potencial uso comercial. Revista Mexicana de 
Micología 36: 9-15. [CONACYT]. 
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67) Mata, G., J.M. Savoie, 2013. Preservation of Agaricus subrufescens strains at low 
temperature by using cultures on sorghum grains. Revista Iberoamericana de 
Micología 30: 96-102. ISI (WoK) FI 1.312 

68) Guerrero-Torres, J.V., G. Mata, D. Martínez-Carrera, C. Garibay-Orijel, R. 
Garibay-Orijel, 2013. Cebadores para la amplificación del gen de la (1,3)-Î²-
glucano sintasa y caracterización parcial de la enzima en Ganoderma lucidum. 
Revista Iberoamericana de Micología 30: 267-270. ISI (WoK) FI 1.312 

69) Córdova-Chávez, O.,  R. Medel, G. Mata, R. Castillo, 2014. Hongos 
ectomicorrízicos de la zona del Parque Nacional Cofre de Perote, Veracruz. 
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Aplicada, Universidad Veracruzana. 

5) Velázquez Narváez, A.C., 2018. Filogenia de Agaricus (Arvenses) subrufescens y 
especies cercanas a partir de caracteres morfológicos y moleculares, y sus 
propiedades de cultivo. Instituto de Ecología, A.C., Xalapa, Veracruz. 
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5.2 Cursos impartidos 

5.2.1 Cursos de Posgrado 

1) 2003. Profesor Titular del curso de Maestría “Tecnologías Aplicadas”, Maestría en 
Ciencias Ambientales, Instituto de Ciencias, Benemérita Universidad Autónoma 
de Puebla, total 105 horas. 

2) 2008. Profesor invitado en el curso de posgrado “Temas selectos en sistemática y 
diversidad de hongos”. Instituto de Ecología, A.C., Total 2 horas. 

3) 2010. Coordinador y profesor del curso de posgrado “Biotecnología de hongos 
comestibles: alternativa de desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, Ver., México, del 24 de mayo al 11 de junio de 2010. Duración de 90 
horas y un total de 9 créditos, G. Mata impartió un total de 18 horas. 

4) 2010. Profesor Asociado al Diplomado Micología Médica “Dr. Teófilo Herrera”. 
Facultad de medicina, Universidad Nacional Autónoma de México, del 7 de 
junio al 2 de julio de 2010. Duración 128.5 horas. G. Mata impartió 2 h. 

5) 2011. Coordinador y profesor del Curso de Posgrado ·Métodos de laboratorio 
aplicados a la ecología y al manejo de recursos”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, México, del 2 al 31 de mayo de 2011. Duración de 120 horas y un total 
de 12 créditos. 

6) 2012. Coordinador y profesor del Curso de Posgrado “Métodos de laboratorio 
aplicados a la ecología y al manejo de recursos”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, México, del 2 al 27 de mayo de 2012. Duración de 120 horas y un total 
de 12 créditos. 

7) 2012. Coordinador y profesor del curso de posgrado “Biotecnología de hongos 
comestibles: alternativa de desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, Ver., México, del 17 de septiembre al 5 de octubre de 2012. Duración de 
90 horas y un total de 9 créditos. 

8) 2012. Profesor Asociado al Diplomado Micología Médica “Dr. Gastón Guzmán”. 
Facultad de medicina, Universidad Nacional Autónoma de México, del 4 al 29  
de junio de 2012. Duración 128.5 horas. G. Mata impartió 2 h. 

9) 2013. Coordinador y profesor del curso de posgrado “Biotecnología de hongos 
comestibles: alternativa de desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, Ver., México, del 23 de septiembre  al 9 de octubre de 2013. Duración 
de 80 horas y un total de 8 créditos. 

10) 2016. Coordinador y profesor del curso de posgrado “Biotecnología de hongos 
comestibles: alternativa de desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, Ver., México, febrero de 2016. Duración de 80 horas y un total de 8 
créditos. 

11) 2016. Profesor del Curso de Posgrado “Métodos de laboratorio aplicados a la 
ecología y al manejo de recursos”. Instituto de Ecología, AC, Xalapa, México, 
del 2 de mayo al 1 de junio de 2016. Duración de 120 horas y un total de 12 
créditos. Participación de 4.5 h. 
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12) 2016. Profesor Asociado al Diplomado Micología Médica “Dr. A. Rubén López 
Martínez”. Facultad de medicina, Universidad Nacional Autónoma de México, 
del 6 de junio al 1 de julio de 2016. Duración 200 horas. G. Mata impartió 2 h. 

13) 2016. Profesor invitado para impartir una plática acerca de los trabajos de la Red 
de manejo Biotecnológico de Recursos en la “Semana de bienvenida e inducción 
de la generación 2016”. Instituto de Ecología, AC, Xalapa, México, 18 de agosto 
de 2016. Participación de 1 h. 

14) 2018. Profesor Asociado al Diplomado Micología Médica “Dr. Oliverio Welsh 
Lozano”. Facultad de medicina, Universidad Nacional Autónoma de México, del 
28 de mayo al 22 de junio de 2018. Duración 200 horas. G. Mata impartió 2 h. 

15) 2018. Profesor del Curso de Posgrado “Métodos de laboratorio aplicados a la 
ecología y al manejo de recursos”. Instituto de Ecología, AC, Xalapa, México, 
del 30 de abril al 30 de mayo de 2018. Duración de 120 horas y un total de 12 
créditos. Participación de 13 h. 

16) 2019. Profesor del Curso de Posgrado “Biotecnología de hongos: alternativa de 
desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., Xalapa, Ver., México, del 11 
al 22 de febrero de 2019. Duración de 80 horas y un total de 8 créditos. G. Mata 
impartió 14 h. 

17) 2019. Profesor del Curso de Posgrado “Temas selectos para el estudio de hongos”. 
Maestría en Ciencias Biológicas, Facultad de Biología, Universidad 
Veracruzana, Campus Xalapa, 18 de septiembre de 2019. Participación 2 h. 

18) 2020. Coordinador y profesor del curso de posgrado “Biotecnología de hongos: 
alternativa de desarrollo sustentable”. Instituto de Ecología, A.C., Xalapa, Ver., 
México, del 10 al 21 de febrero de 2020. Duración de 80 horas y un total de 8 
créditos. 

5.3 Talleres,  cursos cortos y conferencias 

1) Curso “Aspectos teóricos y prácticos del cultivo del shiitake japonés”. Instituto de 
Ecología, AC, 29 de junio 2005. 

2) Taller “Principios prácticos del cultivo del hongo seta”. Instituto de Ecología, AC, 
7-8 de julio 2005. 

3) Curso teórico práctico “El cultivo del shiitake, una alternativa para su 
implementación en Cd. de Mineral del Chico, Hidalgo”. Instituto de Ecología, AC, 
16-18 de mayo 2006. 

4) Conferencia “Cultivo de hongos comestibles”, Universidad Autónoma de Chiriquí, 
Panamá, 31 de agosto 2006. 

5) Curso pre-congreso “Cultivo de hongos comestibles” IX Congreso Nacional de 
Micología, UABC, Ensenada, BC, 17 de octubre 2006. 

6) Taller “Cultivo de setas”. Instituto de Ecología, AC, 21 de septiembre 2007 
7) Curso corto “Cultivo, mercadotecnia e inocuidad alimenticia de Agaricus bisporus. 

Facultad de Química UNAM, 6-7 de diciembre 2007. 
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8) Curso Teórico Práctico “Aislamiento y selección de cepas por entrecruzamiento. 
Instituto de Ecología, AC, 4 - 6 de junio 2008. 

9) Taller “Cultivo de shiitake”. Instituto de Ecología, AC, 24 de octubre 2008.  
10) Curso Teórico práctico “Aislamiento y conservación de cepas de hongos”. Instituto 

de Ecología, AC, 24 – 25 de noviembre 2008. 
11) Curso teórico práctico “Cultivo de setas”. Instituto de Ecología, AC, 3 de julio 

2009. 
12) Participación como profesor invitado en el curso de Licenciatura “La micorriza: su 

importancia en los sistemas agrícolas y forestales”. Facultad de Biología, 
Universidad Veracruzana, Xalapa, 31 de marzo 2011. Total 4 horas. 

13) Curso teórico práctico “Cultivo de hongos comestibles”. Universidad de San 
Carlos, Guatemala, Guatemala. 3 al 6 de julio 2012. 40 horas. 

14) Taller “Cultivo de hongos comestibles”, Instituto Tecnológico Superior de Xalapa. 
1er Simposium de Ingeniería en Alimentos y Bioquímica: Bioprocesos 2013. 16 de 
abril, 2013. 

15) Taller “Capacitación en la producción de inóculo (semilla) del hongo comestible 
Lentinula edodes (shiitake). Instituto de Ecología, A.C., 18 y 19 de abril 2013. 

16) Conferencia “Cultivo de hongos comestibles y medicinales”. Instituto Tecnológico 
Superior de Xalapa. 1er Simposium de Ingeniería en Alimentos y Bioquímica: 
Bioprocesos 2013. 19 de abril, 2013. 

17) Conferencia “El cultivo de los hongos comestibles” impartida en el Instituto de 
Ecología para alumnos de la Benemérita Universidad Autónoma de Puebla, 25 de 
abril 2013. 

18) Curso teórico práctico “ Cultivo de hongos comestibles”. Instituto de Ecología, 
A.C., 16 de agosto 2013. 

19) Conferencia “Cultivo y aprovechamiento, de hongos medicinales”. XV Exposición 
Nacional de Hongos, Jardín Botánico, Universidad Nacional Autónoma de México, 
México, D.F. 6 de septiembre 2013. 

20) Profesor del curso teórico práctico “Principios teóricos y técnicos del cultivo de 
hongos comestibles”. Instituto de Ecología, A.C., 20-21 de octubre de 2016. 

21) Conferencia “Inhibición de la producción de micotoxinas en Fusarium 
graminearum por un extracto obtenido a partir de basidiomas del hongo comestible 
y medicinal Agaricus subrufescens”. Seminario especial, Instituto de Ecología, 
A.C., 6 de abril de 2016. 

22) Profesor del curso teórico práctico “Principios teóricos y técnicos del cultivo de 
hongos comestibles”. Instituto de Ecología, A.C., 10-11 de agosto, 2017. 

23) Profesor del curso “Cultivando Hongos”. Programa Fairchild Challenge del Jardín 
Botánico Francisco Javier Clavijero, Instituto de Ecología A.C., 10 de febrero de 
2018. 4 horas. 

24) Profesor del curso “Cultivando Hongos”. Programa Fairchild Challenge del Jardín 
Botánico Francisco Javier Clavijero, Instituto de Ecología A.C., 22 de febrero de 
2018. 4 horas. 
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25) Profesor del curso “Cultivando Hongos”. Programa Fairchild Challenge del Jardín 
Botánico Francisco Javier Clavijero, Instituto de Ecología A.C., 24 de febrero de 
2018. 4 horas. 

26) Profesor del curso teórico práctico “Principios teóricos y técnicos del cultivo de 
hongos comestibles (Pleurotus = seta)”. Instituto de Ecología, A.C., 7-8 de 
noviembre, 2019 agosto, 2019. 

27) Profesor del taller de gastronomía “Aprenda a cocinar con hongos comestibles”. 
Primer foro, simposio y feria gastronómica. Los hongos comestibles, funcionales y 
medicinales: aportación a la dieta, la salud, la cultura y al sistema agroalimentario 
de México. Colegio de Posgraduados, Campus Puebla – Universidad Popular 
Autónoma del Estado de Puebla, Puebla, México. 28-29 de noviembre de 2019. 

28) Conferencia “Nuevas capacidades de producción de semilla de hongos comestibles 
y medicinales en el Inecol. Foro Virtual “El cultivo de hongos comestibles y 
medicinales. Ciencia, investigación y vinculación”. Instituto de Ecología, A.C., 
Xalapa, Veracruz, 14 de agosto 2020. 

Xalapa, Veracruz, México, 8 de junio, 2022.
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